bAHKETHOE MEHHK

ACCOPTH

CoipHan Tapenka

ﬂapmeaaH, yeapnep, MmoLlapensa necro,
pUKOTTA C BANEHbBIMW TOMAaTaMKn, TPUCCUHN
OpykToBanA Tapenka

Buﬂorpap,, anenbCUH, KMBMU, ﬂﬁJ’IOKO, rpywa

Macnas Tapenka

(yar, cepsenar, poctoud, noakonyexas
KypuHas rpyjka, yepemua

PoibHas Tapenka

Jlococh X0N0AHOTO KONYEHMS, N0COCH
cnaboconexblit, CenbAb, TYHEL, X0N0AHOTO
KonyeHus

OBowHan Tapenka

Tomar, orypeu, bonrapckuit nepeu, crebensb
CenbAepes, puKoTTa, 3eeHb

AccopTty coneHnmii

Tomar, orypew, kanycra, yepemwa, rpubbi,
NaTUCCOHbI

FTOPAYHUE 3AKYCKH

1200
5 WT/2507

Wawnbi4yKM M3 KypuHoro
¢une c bexkoHoM

1800
10 WT/500r

MUHN-KIONbEHBbI C KYPULLEN U
rpubamu

2000
10 WT/5007

MHUHM-KIONbEHBI C MACHBIM
puetomM, 10 wr

300

Kvuw ¢ MAcCHBIM pueToM 00

(nopuUOHHBINK)

250

Kuw ¢ kypuuei n rpubamu o

(nopuUOHHBIN)

3aKasbl N0 GAHKETHOMY MEHI0 NPUHAMAIOTCA MUHUMYM
3a 4 aHa Ao baHkera.

CANATDHI

lle3apb ¢ KypuHbIM dpune

SUMHMUIK canaT U3 MEYEeHbIX
oBOIWLEW C TOBAAMHOMW

3MMHMIA canat U3 NeyYeHbIX
0BOULEW C KPacHOW pbIDOM

Canat M3 cBeXUX OBOLLEN C
PUKOTTOM

Canart ¢ KpacHoi pbidoii u
necro

OCHOBHBIE BNIHAA

foBAAMHA NO-DYPryHACKM ¢
neYyeHbiM Kaptodenem

ToMneHas cBUHHUHA ©
KapToQeNibHbIM TPAaTEHOM

Tepnyr ¢ pary n3 oBomei

Kypunoe ¢pune ¢ core us
oBowW,EN

Paratyi (oBowHoe pary)

AECEPTDI

760
3 WT/3607

Tpakdpn ¢ BaHUNAbHBIM
OMCKBUTOM, CIUBOYHLIM KPEMOM
W OpYyCHUKOW

Tpavidn ¢ woKoNaAHbIM
OUCKBUTOM, CAIMBOYHBIM KPEMOM
M BUIIHEN

760
3 WT/360T

[apHup y N1o6oro oCHOBHOTO 611042 MOXHO 3aMEHUTL Ha
3aneyeHHbli KapTopenb / pary us ooue.




bAHKETHOE MEHHK

OYPWETHLIE 3AKYCKHU

Kanane ¢ cepsenatoM m AailKOHOM 850

o 10 WT/300T
CepBsenat,MapuHOBaHHbI JaiiKOH, OTypeL

Kanane ¢ MapuHoOBaHHOW cBeKNnoi 850
" d)ﬂTOﬁ 10 WT/300T1

MapuHoBaHHas cBekna, cbhip dera, orypell

CboipHoe KaHane 1350
10 WT/2001

I'IapMeaaH, yeaaep, Mmouapenna necrto, oJiMBKa

Kanane ¢ BAaneHbIMM TOMATaMK 1290
" Mouapennoﬁ 10 WT/1507

BsaneHble ToMaTbl, MOL,APENA NECTO, 0/IMBKA

OBowHoe KaHane ¢ MOLapennoil 1150
5 10 WT/2007
bonrapckuii nepeu, orypeu, onuska,

mouapenna necto

Pynetuku u3 baknaxana 1000

. 10 WT/150r1
baknaxa, TBOpOr, rpeuKun opex, YeCHOK,

3€NEHb

Kanane ¢ noaKonyeHbIM 850
pocTﬁ“d)ﬂM 5 WT/200T

Xne6, poctéud, BANEHbIE TOMATHI, COYC

Kanane ¢ nococem 1050
5 WT/1757
Xneb, nococb, coyc, 3eneHb

Kanane ¢ cenbablo npAHoro nocona 690

. 5 WT/2251
Xneb, cenbAb, coyc, 3eNeHbIA NYK

TapTaneTKkn ¢ KPacHOM MKpPOW 3100
10 Wt/170T1
Kpacuaﬂ WKpa, 3eJieH0e Macno, TapTajieTKa

MuHu Knab-caHABMYM ¢ KypuLerd 1800

8 WT/7207
Xneb, kypuua, opouu, coyc

3aKasbl N0 BAHKETHOMY MEHI0 MPUHUMAKTCA MUHUMYM
3a 4 nua Ao baHkera.

OYPWETHBIE CANATDI

Canat ¢ TYHLLOM X0JIOAHOTO
KONYyeHusn

SUMHMIA canaTt U3 MEYEHbIX
0BOWLEW C TOBAANHOMW

3uMHUI canat U3 nevyeHbIX
OBOW,EN C KpacHoi pbibon

BbIMEYKA
MuHu-nepeneyn ¢ MACOM

MuHu-nepeneyn ¢ KanycTou

MUHM-Nepeneyn ¢ 3eNeHbIM
NYyKOM

Munu-nepeneyu ¢ rpubamu

MuHM-KbICTBIOEYU C
KapTodenem

Mepeney ¢ MAcoM

Mepeney ¢ KanycToM

Mepeney ¢ 3eneHbIM
NYKOM

Mepeney ¢ rpudbamu

HANMUTKH

Mopc aAoMawHKUK

Knioka / obnenuxa / yepnas cMopoauHa

Yain

YepHblit / 3eneHblit / ¢ TpaBamu

1190
5 WT/2257

590
5 WT/2007

590
5 WT/200T

800
10 WT/3007

800
10 WT/300r

800
10 WT/300T

800
10 WT/300r

800
10 WT/500r

180
1W1/807

170
1W1/807

170
1WT/80r

180
1WT/807




	БАНКЕТНОЕ МЕНЮ
	АССОРТИ
	САЛАТЫ
	Сырная тарелка
	1290
	Пармезан, чеддер, моцарелла песто,  рикотта с вялеными томатами, гриссини


	Фруктовая тарелка
	870
	Виноград, апельсин, киви, яблоко, груша


	Мясная тарелка
	1500
	Фуэт, сервелат, ростбиф, подкопченая куриная грудка, черемша


	Цезарь с куриным филе
	520

	Зимний салат из печеных овощей с говядиной
	480

	Зимний салат из печеных овощей с красной рыбой
	480

	Салат из свежих овощей с рикоттой
	410

	Рыбная тарелка
	2100
	Лосось холодного копчения, лосось слабосоленый, сельдь, тунец холодного копчения


	Овощная тарелка
	640
	Томат, огурец, болгарский перец, стебель сельдерея, рикотта, зелень


	Салат с красной рыбой и песто
	910


	ОСНОВНЫЕ БЛЮДА
	Говядина по-бургундски с печеным картофелем
	950

	Ассорти солений
	630
	Томат, огурец, капуста, черемша, грибы, патиссоны


	Томленая свинина с картофельным гратеном
	890

	Терпуг с рагу из овощей
	990


	ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ
	Куриное филе с соте из овощей
	750

	Шашлычки из куриного филе с беконом
	1200
	650

	Рататуй (овощное рагу)
	Мини-жюльены с курицей и грибами
	1800


	ДЕСЕРТЫ
	Мини-жюльены с мясным риетом, 10 шт
	2000

	Киш с мясным риетом (порционный)
	300

	Киш с курицей и грибами (порционный)
	250

	Трайфл с ванильным бисквитом, сливочным кремом и брусникой
	760

	Трайфл с шоколадным бисквитом, сливочным кремом и вишней
	760
	Заказы по банкетному меню принимаются минимум за 4 дня до банкета.
	Гарнир у любого основного блюда можно заменить на запеченный картофель / рагу из овощей.




	БАНКЕТНОЕ МЕНЮ
	ФУРШЕТНЫЕ ЗАКУСКИ
	ФУРШЕТНЫЕ САЛАТЫ
	Канапе с сервелатом и дайконом
	850
	Сервелат,маринованный дайкон, огурец


	Салат с тунцом холодного копчения
	1190

	Канапе с маринованной свеклой и фетой
	850
	Маринованная свекла, сыр фета, огурец


	Сырное канапе
	1350
	Пармезан, чеддер, моцарелла песто, оливка


	Канапе с вялеными томатами и моцареллой
	1290
	Вяленые томаты, моцарелла песто, оливка


	Овощное канапе с моцареллой
	1150
	Болгарский перец, огурец, оливка, моцарелла песто


	Рулетики из баклажана
	1000
	Баклажан, творог, грецкий орех, чеснок,  зелень


	Канапе с подкопченым ростбифом
	850
	Хлеб, ростбиф, вяленые томаты, соус


	Канапе с лососем
	1050
	Хлеб, лосось, соус, зелень


	Канапе с сельдью пряного посола
	690
	Хлеб, сельдь, соус, зеленый лук


	Тарталетки с красной икрой
	3100
	Красная икра, зеленое масло, тарталетка


	Мини клаб-сэндвичи с курицей
	1800
	Хлеб, курица, овощи, соус


	Зимний салат из печеных овощей с говядиной
	590

	Зимний салат из печеных овощей с красной рыбой
	590


	ВЫПЕЧКА
	Мини-перепечи с мясом
	800

	Мини-перепечи с капустой
	800

	Мини-перепечи с зеленым луком
	800

	Мини-перепечи с грибами
	800

	Мини-кыстыбеи с картофелем
	800

	Перепеч с мясом
	180

	Перепеч с капустой
	170

	Перепеч с зеленым луком
	170

	Перепеч с грибами
	180


	НАПИТКИ
	Морс домашний
	420
	Клюква / облепиха / черная смородина
	Заказы по банкетному меню принимаются минимум за 4 дня до банкета.


	Чай
	450
	Черный / зеленый / с травами





